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- AQUARIVA NATALE 2022 -

Stuzzicaperitivo:

Le chips di Grana Padano DOP | caffé | semi di zucca
Le sfere calde di Bagoss

Le tortine alle carote e zenzero

Menu di Pesce

Le capesante alla piastra | spuma calda di patate affumicate |

ragot di trippe di baccala
*

Le caramelle di pasta fresca ripiene di scorfano | tartare di carciofi e nepitella |
il suo brodetto alla curcuma

*

Il pave di branzino al verde...

spinaci | prezzemolo | zucchine | oxalis

Menu di Carne

1l cotechino fondente di Brera cotto nello straccio

lenticchie nere Beluga | crema di spinaci

*

I bottoni di pasta fresca ripieni d’anatra al forno | salsa al fegato grasso |
nocciole tostate

*
1l filetto di vitello da latte | purée e chips di topinambur | jus al cacao | oxalis

Dessert:

I lingotto al cioccolato Manjari 64% | pasta di arance | caffe | cannella

Il nostro panettone artigianale | zabaione al passito

85€ a persona - BEVANDE ESCLUSE
MENU BABY ( sotto i 12 anni ) - 35€ a persona - BEVANDE ESCLUSE

- AQUARIVA S. SILVESTRON2022 -

Stuzzicaperitivo:
Balik di salmone | panna acida | caviale
Pane | burro | acciuga

Falafel di ceci e scorfano

Antipasti:
Il carpaccio di gamberi viola alla “carbonara” |

crema di tuorli Bio | pepe del Malabar | guanciale

La triglia cotta nel fiore di zucca | tartare di melanzana alla brace |

tepanade di olive taggiasche | olio al basilico

Primo piatto:

Gli gnocchi di patate al pettine | crema di cicale di mare

cous-cous di broccoletti verdi

Secondo piatto:

L’astice al vapore di zenzero e coriandolo | salsa di zucchine |

datterini canditi | bottarga di corallo

Dessert:

Il trancio di semifreddo allo yuzu | gel di melagrana | spugna al thé matcha

La piccola pasticceria e cioccolatini

155€ a persona - BEVANDE ESCLUSE

205€ a persona - include vini di nostra proposta (1 bottiglia ogni 2 persone)



- IL RIVALE / BBAY NATALE 2022 -

I plum cake alle olive taggiasche e spinaci

I mini blinis con trota affumicata e zenzero
*
Il cocktail di gamberi in versione moderna
oppure
La terrina di cappone con giardiniera di verdure e salsa verde
oppure
La variazione di carciofo
*
Gli gnocchetti di patate al mandarino, trippa di baccala, spinaci
e pane croccante alla bottarga di muggine
oppure
Il sorbir d’agnoli in brodo di gallina
oppure

La lasagnetta di verdure e spuma al Bagoss

*

Il rombo in crosta di semi vari, tortino di patate affumicato e misticanza di germogli

oppure
La costoletta doppia d’agnello in crosta con patate croccanti
oppure
Il flan di cavolo nero ripieno di Bitto e spuma di patate
*
Il lingotto al cioccolato Manjari 64%, pasta di arance, caffé e cannella
*

Il nostro panettone e il nostro pandoro artigianale con crema al mascarpone

80€ a persona - BEVANDE ESCLUSE
1l prezzo del pacchetto € comprensivo di tre piatti a scelta oltre ai due dolci
MENU BABY ( sotto i 12 anni ) - 35€ a persona - BEVANDE ESCLUSE

- IL RIVALE / BBAY 3. SILVESTRQ 2022 -

Aperitivo:
Le coupelle di granchio e avocado

Gli involtini di lattuga brasata e nocciole

Menu di Pesce

La tartare di scampi alle erbe, verdurine arcobaleno, maionese di alici e caviale affumicato

*

La spadellata di molluschi e crostacei su crema di cannellini e polvere di mandarino

*
I bottoni di burrata, ajo, ojo e peperoncino, gamberi e basilico
*
Il medaglione d’astice laccato al sake e zenzero con sedano rapa e mandorle
*
1l trancio di semifreddo allo yuzu, gel di melagrana e spugna al thé matcha
*

Il nostro panettone e il nostro pandoro artigianale con crema al mascarpone

Menu di Carne

La battuta di manzo alla nizzarda
*
11 soffice di castagne, uovo pocheé e fave di cacao

*

1l raviolo di patate ripieno di cotechino, brodo di lenticchie, spuma di Parmigiano e tartufo nero

*

La guancia di bue, crema di cavolfiore, polenta croccante e Porto Tawny

*

Il trancio di semifreddo allo yuzu, gel di melagrana e spugna al thé matcha
*
Il nostro panettone e il nostro pandoro artigianale con crema al mascarpone
125€ a persona - BEVANDE ESCLUSE

155€ a persona - include vini di nostra proposta (1 bottiglia ogni 2 persone)



- VELENO NATALE 2022 - - SPLENDIDO BRUNCH,_ -

Welcome drink con stuzzico e antipasto: DOMENICA 1 GENNAIO 2022

La polenta alla griglia e cotechino al cucchiaio A

';/((l(“

La mortadella Favola con giardiniera di verdure SPLE N Dl DO

LUXURY SPA RESORT
LAGO DI GARDA
*****

Le lumache al prezzemolo _ )
Via Marconi 99 - 25080 Padenghe s/G (BS)

L’anguilla in carpione AR S . i e kidad

Primo piatto:

I piccoli casoncelli in brodo di cappone

Secondo piatto:

Il cappone disossato ripieno

con pancetta, castagne e tartufo nero

Dessert:
Il sorbetto alla melagrana

Il bossola e il panettone artigianali con crema e cioccolato

La piccola pasticceria di Natale RICCO BUFFET
CON SELEZIONE DI PIATTI DOLCI E SALATI

€45
(BEVANDE NON INCLUSE)

80€ a persona - BEVANDE ESCLUSE INFO & RESERVATION:
Info & Reservation: +39 030 6365984 - info@velenobrescia.it + 39 030 999 5800 - info@splendidobay.com



- DEIAVERY / TAKE AWAY -
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FAVALLI GROUP

... TROVI LE PROPOSTE DI MENU
SULLA NOSTRA APP!

SCANSIONA IL CODICE QR PER SCARICARLA
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SERVIZIO DELIVERY E TAKE AWAY

- WINE DELIVERY -

KUOKI WINE STORE

PER ACCOMPAGNARE I TUOI PASTI
APPROFFITTA DELLA NOSTRA CANTINA ONLINE,
CON OLTRE 500 ETICHETTE NAZIONALI
ED INTERNAZIONALI!

SCANSIONA IL CODICE QR
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AOsTERIA APALAZZO

RISTORANTE AQUARIVA IL RIVALE
www.aquariva.it www.ilrivale.it
030 9995814 - prenotazione@aquariva.it 030 9995813 - prenotazione@ilrivale.it

4
LEIBVOT
H KUOK
HONORE BAR PASTICCERIA KUOKI MULTIFOOD

www.honore.it www.kuoki.it
030 9995850 - info@honore.it 0309131102 - prenotazione@kuoki.it

® ®
SPLENDIDO SPLENDIDO

SPLENDIDO BAY RESORT SPA SPLENDIDO YOU
www.splendidobay.com www.splendidobay.com
030 9995800 - info@splendidobay.com 030 9995818 - spa@splendidobay.com

BBAY RESTAURANT RISTORANTE VELENO
www.splendidobay.com www.velenobrescia.it
030 9995810 - bbay@splendidobay.com 030 6365984 - info@velenobrescia.it




