






Menu Leisure



Proposta 1
 IL RIVALE - BBAY 

Proposta 2
 IL RIVALE - BBAY

EURO 60,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

EURO 65,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

I maccheroncini trafilati al torchio

con ragoût di coniglio e scorzone estivo

•

Il filetto di manzo (razza Garronese veneta) alla Rossini

•

Il tiramisù

pan di spagna alle mandorle bagnato al caffè,

crema leggera al mascarpone*

•

La piccola pasticceria

Il salmerino marinato al coriandolo e anice stellato

e maionese al basilico

•

I maccheroncini trafilati al bronzo alla carbonara di lago

•

Il luccio alla gardesana con salsa verde al prezzemolo,

polentina abbrustolita e giardiniera di verdure

•

La torta di rose con crema soffice all’Amaretto*

•

La piccola pasticceria



Il carpaccio di polpo con melograno, cuore di sedano

e citronette agli asparagi di mare

•

I ravioli di orata e maggiorana 
su crema di pisellini fini

•

Il pavè di branzino con terra di olive taggiasche,

pomodori al forno e panissa fritta

•

La freschezza all’arancia e zafferano

con spuma alla mandorla bianca*

•

La piccola pasticceria

Proposta 3
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

Proposta 4
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

EURO 75,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

La melanzana con spuma di Parmigiano,

burrata e pomodoro confit

•

l risotto agli asparagi

 crema di robiola e brace di limone

•

La guancina di vitello, soffice di patate,

bacon croccante e cipolla caramellata

•

Il tiramisù: 

pan di spagna alle mandorle bagnato al caffè, 

crema leggera al mascarpone*

•

La piccola pasticceria

EURO 70,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)



La sfogliatina di patate con tartare di king crab

e salsa al Franciacorta Brut

•

Il wafer di salmone scozzese bio “Loch Fyne”

con panna acida e patate viola

•

Il risotto Carnaroli mantecato con code di gambero viola,

radicchio tardivo, pesto leggero e katsubushi

•

La bruschetta di ombrina selvaggia con ratatuia di ortaggi

e salsa di mozzarella affumicata

•

Il semifreddo al pistacchio di Bronte

con carpaccio di lamponi e biscotto salato*

•

La piccola pasticceria

Proposta 5
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

Proposta 6
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

EURO 85,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

La cecina di manzo leggermente affumicata con mattonella di carciofi,

misticanza e salsa al Parmigiano Reggiano

•

Il risotto Acquerello (Riserva 1 anno) mantecato allo zafferano,

ragoût di guancialino di vitello e liquirizia

•

I ravioli ripieni di sughetto all’amatriciana

con salsa di pecorino romano e chips di guanciale croccante

•

La rollatina di faraona con spinaci, la sua salsa e patata Williams

•

Il tiramisù nel bicchiere con spuma calda al caffè e Baileys*

•

La piccola pasticceria

EURO 78,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)



Proposta 7
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

Proposta 8
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

Il carpaccio di rana pescatrice cotto al vapore,

condimmento alla pizzaiola e spuma di patate

•

I ravioli di pasta fresca ripieni di patate e porri

con riduzione di marsala e tartufo nero

•

Il filetto di manzo gratinato al bagòss

con spinacini saltati

•

Il lingotto di cioccolato: 

 biscuit sacher al marzapane, cremoso nocciola e cioccolato,

ganache al cioccolato Guanaja 70%*

•

La piccola pasticceria

EURO 85,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

Il roll di granceola e avocado

con gel di yogurt greco e olio al pistacchio

•

Le capesante appena scottate con purè di patate alla vaniglia,

riduzione di sangria e chips di riso nero

•

I mezzi paccheri del “Pastificio Mancini” con polpa di astice bretone,

passatina di pomodori piccadilly e crema di basilico

•

Il filetto di rombo arrostito con uva bianca, indivia belga

e sughetto di cottura allo champagne

•

La tartelletta esotica con namelaka al cioccolato fondente,

cocco fresco e gelato al frutto della passione*

•

La piccola pasticceria

EURO 90,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)



Aperitivi e Apericene

L’insalata arrosto di capesante,

pepe rosa e citronette allo zenzero candito

•

Il risotto alle zucchine,  buccia di limoni del Lago e fiori di zucca

•

Le mezze maniche del Pastificio Mancini, sugo d’astice,

crema di piselli e paprika dolce

•

Il rombo arrosto su letto di spinaci,

salsa al beurre blanc e lamelle di tartufo nero

•

La torta al thè matcha:

pan di spagna alle mandorle bagnato al thè matcha, 

gel al mango, ganache al cioccolato yuzu, cremoso al thè matcha*

•

La piccola pasticceria

In abbinamento ai vostri eventi 

o semplicemente per un momento conviviale di aperitivo o apericena, 

vi invitiamo a scegliere dalle seguenti proposte di finger food.

Proposta 9
AQUARIVA - IL RIVALE - BBAY - VELENO

EURO 115,00 A PERSONA (bevande escluse)

COPERTO / SERVIZIO in base al ristorante scelto - da Euro 6 a Euro 8 per persona 

Bevande disponibili a consumo oppure PACCHETTO BEVANDE: Euro 20 per persona
(comprensivo di acqua, caffè e 1 bottiglia di vino del territorio ogni 3 persone)

*possibilità di sostituire il dolce con una torta del nostro catalogo (vedi catalogo torte)

L’insalata di polipo tiepida con maionese di fagiolini verdi e agretto all’aceto di Groppello

Il fritto di calamaretti, gamberi, fiori di zucchina e salvia servito nel cono di bambù

I mini blinis con salmone scozzese bio “Loch Fyne” affumicato e zenzero

Il crostino con purea di patata viola e filetto di acciuga del Cantabrico

Le canapèe con tartare di salmone “Loch Fyne” marinato al ginepro

Le piccole crocchette di baccalà mantecato alle patate

Gli spiedini di gamberi al cocco tostato e lemon grass

I gamberi in pasta phillo con germogli di soia e miso

La tapioca soffiata con guacamole e trota marinata

Cruditèe di pesce (ostriche, gamberi, scampi) € 4,5 al pz.

Finger food di pesce

Segue...



Le quiche di melanzane alla brace, maionese di zucchine e olive taggiasche 

I mini gazpacho di pomodoro e fragola con cetriolo agrodolce

I rotolini di crespella con crema di porcini e cerfoglio

Le montanarine con pomodoro fondente e basilico 

Le spirali di zucchina e caprino alla menta piperita

I clafoutis di verdure caramellate e pesto

Le cruditè di ortaggi in pinzimonio

Le praline croccanti alla robiola 

I bon bon di Grana Padano DOP

La mini parmigiana al cucchiaio 

Le barbajuan di magro

Finger food vegetariani

Aperitivi e Apericene Aperitivi e Apericene

Il salame nostrano al coltello con baguette calda (tagliati al momento in sala)

Le patatine Granaglia con uovo di quaglia e pancetta affumicata

I marron glacèe Agrimontana con lardo e polvere di rosmarino

Le piccole quiche Lorraine calde con porro e guanciale

Le polpettine di chorizo e spuma di peperone grigliato

I salumi misti dei Colli Morenici con gnocco fritto

La dadolata di mortadella al pistacchio

Le mini tartellette di Caesar Salad

Le boullette di tartare di Fassona

Il vitello tonnato al cucchiaio

Finger food di carne
Selezione di Finger Food

Selezione di 5 finger food a scelta (2 per tipologia per persona)

EURO 25,00 A PERSONA (bevande escluse)

Selezione di 8 finger food a scelta (2 per tipologia per persona)

EURO 35,00 A PERSONA (bevande escluse)

Apericena
Selezione di 5 finger food a scelta (2 per tipologia per persona)

con un primo piatto di nostra proposta

EURO 40,00 A PERSONA (bevande escluse)

Selezione di 8 finger food a scelta (2 per tipologia per persona)

con un primo piatto di nostra proposta

EURO 50,00 A PERSONA (bevande escluse)

Pacchetti Bevande
PREMIUM

Vini del territorio (1 bottiglia ogni 3 persone) + 1 bevanda analcolica

EURO 20,00 A PERSONA

DELUXE

Champagne Nicolas Feuillatte (1 bottiglia ogni 3 persone) 

EURO 30,00 A PERSONA

Tutti gli eventi sono soggetti a disponibilità dei locali e possono essere costruiti 

in maniera personalizzata con il supporto dei nostri collaboratori.



Menu Business



Proposta 2
PRIMO PIATTO + SECONDO PIATTO + DESSERT

EURO 48,00 A PERSONA - inclusi coperto, acqua e caffè 

Proposta 3
ANTIPASTO + PRIMO PIATTO + SECONDO PIATTO + DESSERT

EURO 58,00 A PERSONA - inclusi coperto, acqua e caffè 

PER TUTTE LE PROPOSTE LIGHT LUNCH:

Bevande disponibili a consumo 

oppure PACCHETTO VINI DEL TERRITORIO: Euro 15 per persona

(1 bottiglia ogni 3 persone)

- Il flan di verdure su fonduta di Grana Padano DOP oppure taleggio 
con spaghettini di patate croccanti

- Il tagliere di salumi servito con focaccia calda

- Il vitello tonnato con capperi

- La quiche Lorraine con porri e pancetta affumicata oppure vegetariana

Antipasto a scelta tra:

Light Lunch Light Lunch

Proposta 1
ANTIPASTO + PRIMO PIATTO o SECONDO PIATTO + DESSERT

EURO 45,00 A PERSONA - inclusi coperto, acqua e caffè 

- I PACCHETTI SONO RIVOLTI AD UN’UTENZA BUSINESS DURANTE I GIORNI INFRASETTIMANALI - - I PACCHETTI SONO RIVOLTI AD UN’UTENZA BUSINESS DURANTE I GIORNI INFRASETTIMANALI -

- La lasagnetta gratinata alle verdure croccanti e scamorza affumicata

- Le crespelle gratinate con ricotta e spinaci

- Il risotto Acquerello (Riserva 1 anno) mantecato allo zafferano 
e polvere di liquirizia

- Il pacchero al pomodoro picadilly, burrata e 10 erbe

Primo piatto a scelta tra:

- Lo stracotto di manzo con polenta morbida

- Il filetto di orata alla ligure con verdure di stagione

- L’arista di maiale con patate country

- Il filetto di salmone alle erbe e verdure glassate

Secondo piatto a scelta tra:

- Il semifreddo al pistacchio o alla frutta

- Il tiramisù nel bicchiere con spuma calda al caffè

- La torta di mele servita con gelato alla vaniglia

Dessert a scelta tra:



w w w. f a v a l l i g r o u p . i t

SPLENDIDO BAY

LUXURY SPA RESORT

(+39) 030 9995800

www.splendidobay.com

KUOKI MULTIFOOD

(+39) 030 9131102

www.kuoki.it

BBAY RESTAURANT

(+39) 030 9995810

www.splendidobay.com

AQUARIVA RISTORANTE

(+39) 030 9908899

www.aquariva.it

SPA SPLENDIDO YOU

(+39) 030 9995818

www.splendidobay.com

HONORÉ LOUNGE BAR

(+39) 030 9995850

www.honore.it

IL RIVALE RISTORANTE

(+39) 030 9908306

www.ilrivale.it

VELENO RISTORANTE

(+39) 030 636 5984

www.velenobrescia.it


