


| 20 ANNI...
DEGUSTAZIONE
A TUTTO PESCE

SNACK DI BENVENUTO

NOCI DI CAPESANTE ARROSTITE |
PUREE DI PATATE ALLA VANIGLIA BIO DEL MADAGASCAR |
AVOCADO | RIDUZIONE DI SANGRIA

LINGUINE CON MAZZANCOLLE |
SCORZETTA DI LIME | POMODORINI CONFIT | JALAPENO |
BRICIOLE DI PANE

IL NOSTRO FRITTO
(SCAMPETTI, GAMBERI, CALAMARI, SOGLIOLA, ORTAGGI, ANANAS)
DA INTINGERE NELLAGRODOLCE

COCCOLE DOLCI

€ 95 - BEVANDE E COPERTO ESCLUSI



DEGUSTAZIONE
VEGETARIANA
DEDICATA Al PORCINI

SNACK DI BENVENUTO

VARIAZIONE DI PORCINI (CRUDI | GRIGLIATI | TRIFOLATI | PANATI)
SU POLENTA “BIANCOPERLA" ALLA GRATICOLA

GNOCCHI DI RICOTTA ALLA PIASTRA |
CREMA DI PATATE ARROSTO AL ROSMARINO |
SALSA AL PREZZEMOLO | RAGOUT DI PORCINI

PORCINO ARROSTITO | UOVO COTTO A BASSA TEMPERATURA |
SPINACI | CRUMBLE SALATO AL CACAO

MONT BLANC (4810 M.)
4% MERINGA | 8% MANDARINO | 10% CASTAGNA

COCCOLE DOLCI

€ 85 - BEVANDE E COPERTO ESCLUSI



CRUDI

LAQUARIO
LA NOSTRA ESPRESSIONE DEL PESCE CRUDO

€ 55

CARPACCI E TARTARE CON OLIO E LIMONE OPPURE AL NATURALE
TONNO ROSSO | RICCIOLA | BRANZINO | SALMONE

€ 32

SCAMPO
DELL'OCEANO ATLANTICO NORD ORIENTALE (SCOZIA)

€ 7 al pz.

GAMBERO VIOLA
DI MAZARA DEL VALLO (SICILIA)

€ 7 al pz.

OSTRICA
KYS MARINE L'ETOILE CALIBRO N°03

€ 7,5 al pz.

OSTRICA
SPECIALE GILLARDEAU CALIBRO N°04

€ 6,5 al pz.

CAVIALE DI STORIONE BIANCO
“CALVISIUS TRADITION ROYAL" DI CALVISANO
CROSTINI CALDI | BURRO | BLINIS DI PATATE | PANNA ACIDA
(CONFEZIONI DA 30 GR. | 50 GR))

€ 3 algr.



ANTIPASTI

TERRINA DI PATATE
TARTARE DI SCAMPI | CAVIALE “CALVISIUS TRADITION ROYAL" |
MAIONESE ALLA NOCCIOLA | SALSA AL FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO

€ 40

TIEPIDO DI MARE
(POLPO, CAPASANTA, GAMBERO, CALAMARETTO, VONGOLE)
FAGIOLINI VERDI | CHIPS DI RADICI DI LOTO

€ 33

GRANCEOLA ALL'OLIO E LIMONE
FINOCCHI | EDAMAME

€ 36

TATAKI DI TONNO
SALSA BBQ | GERMOGLI FRESCHI | CIALDA AL SESAMO

€ 36

FOIE GRAS D'’ANATRA CONFIT
MELA CARAMELLATA | PRUGNE SCIROPPATE ALLA CANNELLA |
TOAST BRIOCHE

€ 35

LOMBETTO DI CONIGLIO ALLE ERBETTE SPONTANEE IN OLIOCOTTURA
PEPERONE PIQUILLO | CAROTINE GLASSATE

€ 32



PRIMI PIAT T

RISOTTO CARNAROLI “DALLA PENTOLA AL PIATTO”
SERVITO AL TAVOLO SU PICCOLI PESCI E CROSTACEI
(MIN. 2 PERSONE)

€ 32 P.P.

FAGOTTELLI RIPIENI DI IMPEPATA DI COZZE
BRODO RISTRETTO DI ACQUA DI POMODORO | PEPERONE CRUSCO

€ 30

SPAGHETTINO FREDDO
CARPACCIO DI GAMBERI VIOLA | ACCIUGHE DEL CANTABRICO |
CALAMARETTI CACCIAROLI | PESTO DI PISTACCHIO | ZENZERO

€ 32

TAGLIOLINI Al RICCI DI MARE
CREMA ALL'AGLIO NERO | BURRATA PUGLIESE

€ 36

RISONE MANTECATO AL BAGOSS
CODA DI MANZO BRASATA | TRITO DI SCORZETTA DI LIMONE E MENTA

€ 26



SECONDI PIATTI

GRAND PLATEAU ROYAL
AL VAPORE: MAZZANCOLLE | ASTICE | CHELE DI KING CRAB | SCAMPI |
BUCCINE
CRUDO: OSTRICHE SPECIALE GILLARDEAU | TARTUFI DI MARE

€75

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA
AGRUMI IN CINQUE CONSISTENZE | PISELLI MANGIATUTTO
KUMQUAT, POMPELMO ROSA, ARANCIA, CEDRO, LIMONE

€ 36

POLPO ALLA PLANCHA
PANZANELLA | CREMA DI PEPERONI ARROSTITI

€ 38

ASTICE AL VAPORE
SPUMA CALDA DI PATATE | CONCASSE DI POMODORO |
CIPOLLA ROSSA | SEDANO FRITTO

€ 38

CROCCANTE DI ORATA E SCAMPI FRITTI
CUORE DI INSALATA CRISPY | EMULSIONE DI MANDORLE
AL LATTE DI SOIA | MAIONESE AL PASSION FRUIT

€ 38

FILETTO DI MANZO
PAK CHOI ALLA SOIA | PIMIENTO DE PADRON FRITTI

€ 40

PETTO D'’ANATRA “CANETTE DE BARBARIE"
COTTO NELLE FOGLIE DI FICO
SALSA AL PORTO ROSSO E SPEZIE | FICHI ARROSTITI

€ 36



DESSERT

LEMON TART
STREUSEL ALLA NOCCIOLA | CREMA AL LIMONE |
MERINGA ALLITALIANA

€15

TORTA DI ROSE
CREMA SOFFICE ALLAMARETTO

€15

MONT BLANC (4810 M.)
4% MERINGA | 8% MANDARINO | 10% CASTAGNA

€15

DELIZIA CALDA DI MELA
CHANTILLY AL CALVADOS | PUREE DI MELE

€15

SENSAZIONE AL CIOCCOLATO 55% EQUATORIALE VALRHONA
CARAMELLO SALATO | BISCOTTO SABBIOSO SAVOIA

€15

COCCO BELLOOOOO
GELATO AL CIOCCOLATO E PASSION FRUIT |
SPUMA E MORBIDO AL COCCO

€15



GELATI E SORBETTI

GELATI
CIOCCOLATO | VANIGLIA | PISTACCHIO

€10

SORBETTI
LIMONE | PASSION FRUIT | POMPELMO ROSA | FRAGOLA

AL CUCCHIAIO MANTECATI AL MOMENTO
€10

DA BERE CON VODKA O FRANCIACORTA
€ 14

FORMAGCUG]

SELEZIONE DI FORMAGGI
FRESCHI E AFFINATI

€ 235

COPERTO € 8



